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Chaque saison, les 
stations se mettent en 

quatre pour répondre aux 
attentes de leur clientèle. 

Soif de lieux inspirés,  
de tables généreuses,  
de plaisirs partagés… 

rien n’est laissé au hasard 
quand il s’agit d’offrir  

aux vacanciers le meilleur  
de la montagne. Voici tout 

ce que l’équipe médias  
a repéré et que vous allez 

aimer cet hiver.

LA LISTE  
DE NOS  
ENVIES
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RESTER GROUPÉS 
Fermé depuis plusieurs années, le centre 
UCPA de Saint-Sorlin-d’Arves, village  
de caractère posé à 1 600 m d’altitude face 
aux Aiguilles d’Arves, rouvre ses portes. 
Entièrement rénové, devenu l’Auberge  
de Saint-Sorlin, ce projet porté par le 
Département de la Savoie permettra 
d’accueillir, dès cet hiver classes de neiges 
et séjours en colonies. Il offre un centre  
de vacances de 120 lits, essentiellement  
en chambres de 5.

saintsorlindarves.com

LA MONTAGNE EN PEINTURE 
L’ancien atelier du peintre chamoniard 
Marcel Wibault (1904-1998), resté dans  
son jus, vient d’être transformé en chambre 
d’hôtes par sa petite-fille Emma Wibault. 
L’Alpenrose, construit à partir de 1943 dans 
un quartier préservé et proche du centre  
de Chamonix-Mont-Blanc, a été réhabilité 
par la jeune architecte d’intérieur en veillant 
à respecter l’âme du lieu tout en apportant 
une touche de confort. Un cocon idéal  
pour deux personnes.

chamonix.com

EN FRONT DE NEIGE 
À deux pas de la place centrale et au départ 
des pistes de Flaine Forum, le nouvel hôtel 
Alhéna, signé MGM, propose 40 chambres 
et suites de 30 à 130 m2 pour un séjour  
en couple ou en famille. Son architecture 
originale abrite également un restaurant,  
un espace bien-être Spa Montagnes du 
Monde® avec piscine intérieure, sauna, 
hammam, bain nordique... Un emplacement 
idéal pour skier en famille sur les 265 km  
de pistes du Grand Massif.

mgm-hotels-residences.com

À LA CROISÉE DES CHEMINS 
La Grange à Gaston, chalet de pays situé  
au cœur du vallon de Champagny-le-Haut, 
dans le hameau du Bois, est située à 200 m 
des pistes nordiques de Champagny-en-
Vanoise, à 3 km de la porte d’entrée du Parc 
National de la Vanoise et à 5 km des pistes 
de Paradiski. En fin de journée, on profite  
du calme et du confort de cette maison 
savoyarde chaleureuse et cossue  
à la décoration typiquement montagnarde, 
d’une capacité de 10 personnes. Et qui 
accepte les animaux de compagnie.

gites-de-france-savoie.com
ESPRIT CHALET 

Premier hiver pour le Chalet Hôtel Cordon, 
authentique bâtisse savoyarde située sur  
les hauteurs de Cordon, d’où la vue 
panoramique sur le massif du Mont-Blanc 
est saisissante. En lieu et place de l’ancien 
hôtel La Joubarbe, cette adresse a fait peau 
neuve, invitant à savourer le temps qui 
passe dans l’une des 12 chambres et suites. 
Tout ça dans le respect de l’environnement 
(chaudière à copeaux de bois pour le 
chauffage et l’eau chaude, utilisation  
de mousseurs et de produits locaux…)  
et de la tranquillité de chacun, ce 4* en cours 
de classification, accueillant uniquement  
des adultes et des ados à partir de 16 ans.

lechalethotelcordon.fr
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NOUVEAUTÉS

HÉBERGEMENTS

SANS COMPTER 
À tout juste 40 ans, Belambra se 
réinvente en ouvrant un nouveau club  
de vacances à Flaine. Le Flaine Panorama, 
classé haut de gamme (5B), propose une 
offre « tout-compris » en adéquation 
avec les attentes d’une clientèle en quête 
de services et de lâcher-prise.  
Elle intègre la pension complète,  
les boissons à volonté, un grand goûter 
gourmand et un accès aux clubs enfants 
(4 mois à 17 ans) incluant les veillées et 
l’accompagnement aux cours collectifs 
de ski ESF. Ouverture : décembre 2023.

belambra.fr
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À VAL THORENS, le Koh-I-Nor, emblématique 5* de la 
station, passe sous pavillon Les Étincelles. Rénové, rebaptisé 
Voulez Vous Hôtel, il s’adresse aux sportifs bons-vivants  
et dévoile un concept festif (etincelles.com).

À LA ROSIÈRE, le Resort Club Med 4 , ouvert 
en 2021, s’offre une extension 5  composée 
uniquement de suites pour 2 à 5 personnes avec 
une équipe de conciergerie dédiée (clubmed.fr).

À CHAMONIX-MONT-BLANC, Le Grand Hôtel des Alpes 5*, 
ouvert en 1840, se dote cet hiver de 2 nouvelles suites 
confiées à l’architecte Hartmut Grabowski déjà aux manettes 
de la rénovation de 2019 (grandhoteldesalpes.com).

DANS LE VAL TAMIÉ, sur les contreforts du Parc naturel régional  
du Massif des Bauges, l’Hostel Les Combes propose 15 couchages 
offrant le confort d’un hôtel et la convivialité d’une auberge  
de jeunesse (valdetamie.com).

À LA CHAPELLE D’ABONDANCE, paisible village 
de montagne, le chalet-hôtel Les Gentianettes 4* 
apprécié pour son style savoyard traditionnel, s’enrichit 

cette saison de suites juniors (gentianettes.fr).

AU GRAND-BORNAND, l’hôtel familial Best Western Chalet Les Saytels 4* 
s’est offert une cure de jouvence. Après la rénovation des 30 chambres, ce sont 
les salles de séminaires, le bar/salon, la réception et le restaurant qui ont 
bénéficié d’un lilfting (bestwestern-chaletlessaytels.com).

À TIGNES, l’Aigle du Montana, chalet-hôtel de 21 chambres 
avec vue situé au cœur du resort Village Montana a été 
entièrement rénové (etincelles.com).

À CHAMONIX-MONT-BLANC, l’ancien hôtel Mercure, 
repris par le groupe Best Mont-Blanc, s’est métamorphosé  
en Lykke Hôtel & Spa. Un lieu de 132 chambres faisant l’éloge 
de la lenteur (chamonix.com).

À COURCHEVEL 1850, bénéficiant d’un accès direct 
aux pistes de ski et auréolé de 5*, Le Pralong devient  
la propriété du groupe Dokhan Luxury 
(alpeshoteldupralong.com-hotel.com).

SUR LES HAUTEURS D’AIX-LES-BAINS 
Riviera des Alpes, tout près des thermes Chevalley, 
l’hôtel Gallia, une grande bâtisse de la fin 19e s., 
retrouve un nouveau dynamisme sous la houlette 
d’Émilia et Cyril. Les nouveaux propriétaires ont 
rénové les 36 chambres et créé Le Sens Unique,  
un restaurant bistronomique avec bar à vin 
(galliahotel.fr). 

Extrêmement bien fourni, le carnet 
d’adresses de la montagne propose 
des hébergements de toutes sortes, 
rénovés ou tout juste sortis de terre, 
pour plaire à chacun.

… ET 
AUSSI…

À SAINT-JEAN-DE-MAURIENNE, le tout nouveau Best Western Hôtel 
Cœur de Maurienne propose 54 chambres au pied des stations de ski 
(bestwestern.fr).
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NOUVEAU DÉPART POUR  
BENOIT VIDAL 

La Maison Benoit Vidal s’installe sur  
les hauteurs du lac d’Annecy. Après  
Val d’Isère, c’est en lieu et place de 
l’ancienne Auberge sur les Bois que le Chef 
Benoît Vidal accueille désormais ses 
convives à sa table gastronomique, avec  
un menu dégustation pour le dîner et une 
formule retour du marché pour le déjeuner. 
Mais aussi dans son espace Bistrot, ouvert le 
midi. Si le cadre change, les clients 
retrouveront avec plaisir les plats signatures 
comme le pigeon fumé au foin. Quant au 
chef, il entend bien se lancer dans la course  
aux étoiles Michelin, rendues à la suite  
de son départ de Val d’Isère.

maison-benoit-vidal.com

LE MEILLEUR AU PLUS PRÈS 
Figure emblématique de Courchevel,  
la famille Pinturault propriétaire  
de l’Annapurna 5*, embarque un nouveau 
chef dans son aventure familiale. 
Jean-Rémi Caillon, ancien chef 2*, 
cuisinier-cueilleur respectueux  
des traditions montagnardes va 
désormais décliner sa philosophie 
culinaire durable à l’Alpage, 
entièrement rénové cet été. Autre 
table de l’Annapurna, la Guinguette, 
pour une cuisine traditionnelle 
française et régionale.

annapurna-courchevel.com

SAVOIE MONT BLANC, 
PÉPINIÈRE DE TALENTS

Ils sont jeunes, ils sont 
talentueux et ont le goût  

de vivre ici. Zoom sur quelques 
chef(fe)s installés loin des grands 

spots touristiques avec l’envie  
de faire moins de couverts mais 

plus responsable et abordable.

•  Alban Chanteloup et Aymeric Velluz. 
Leur « Choral », avec ses 20 couverts  
à l’écart des flux touristiques d’Annecy, 
fait bonne impression avec sa carte 
resserrée et une sélection de vins  
de tout petits producteurs engagés. 

•  Adrien Lavorel et Enzo Duchesne. Leur 
adresse, Le Bourgeon a éclot au cœur  
du bourg médiéval d’Alby-sur-Chéran  
et leur carte, inspirée du végétal, valorise 
produits bruts de saison issus des circuits 
courts (cochon des Bornes, purée  
de butternut du jardin des Murmures, 
oignons confits et jus à l’ail noir d’Alby). 
Côté vins, les choix sont originaux, 
éclectiques et locaux.

•  Maxime Ardin. Il a repris l’Auberge  
du Pont, à Gruffy dans le Parc naturel 
régional du Massif des Bauges, bien 
décidé à imprimer son style à cette 
adresse délaissée depuis 10 ans.  
À l’Abîme, ce jeune chef livre désormais 
une cuisine locale, végétale, et bien 
construite comme sa truite confite  
au lierre terrestre, dans un beurre blanc.

combloux.com  
 leterroirdesvignobles 

valdisere.com 
choralrestaurant.com 
restaurantlebourgeon.com 
auberge-abime.com
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ÉPICERIE D’ANTAN 
À Longefoy, village de 250 âmes près  
de Montalbert, l’ancienne fruitière a repris 
du service. Entièrement rénovée, elle 
abrite « L’Autrefoy », une coquette épicerie 
augmentée qui propose du pain bio  
et des produits frais et régionaux/locaux, 
mais aussi un café, une cave à vins et 
spiritueux et un restaurant-bistrot.  
Un véritable lieu de vie décoré des 
souvenirs des habitants, ouvert à l’année.

 lautrefoy

TENDANCE GOÛTERS  
On succombe à la tentation du quatre-heures 
à Hauteluce, où le Mont Blanc Restaurant  
& goûter propose chaque après-midi  
des tartelettes, cakes, guimauves et autres 
gourmandises confectionnées sur place  
par Benoit, pâtissier de formation.  
Au Grand Hôtel du Soleil d’Or, à Megève, 
bien calé dans un fauteuil de la Chocolaterie, 
on redécouvre le pouvoir apaisant d’un 
chocolat chaud servi avec une chantilly 
maison et des guimauves aux fruits rouges. 
Le must : l’accompagner d’une tartine grillée 
avec du beurre fermier et des copeaux  
de chocolat. 
À Val d’Isère, au retour des pistes, on fait  
un détour par la Maison Chevallot, 
boulangerie traditionnelle de renom,  
pour déguster sur place pains, viennoiseries, 
gâteaux et chocolats faits maison sous  
la houlette de Patrick Chevallot,  
Meilleur Ouvrier de France Pâtissier 1993. 
À Saint-Gervais Mont-Blanc  
et à Chamonix-Mont-Blanc, la fin  
d’après-midi s’étire à la Maison Fattier  
où l’on grignote pâtisseries, délices chocolatés 
et autres douceurs dans l’espace salon  
de thé. On repart avec un ballotin de ses 
fameux chocolats 4810 rendant hommage 
au mont Blanc.

montblanc-restaurant.com 
lesoleildor-megeve.com 
maisonchevallot.com 
boutique.petitsgourmands.fr
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•  Florent Meyer. Son tout premier 
restaurant « Signature », logé dans une 
ancienne ferme au cœur de Combloux, 
est – déjà – réputé pour sa cuisine  
de montagne revisitée et son charmant 
petit bar garni de produits bruts alpins, 
de sapinette des Aravis ou encore  
de bières de Savoie.

•  Judith Fraissard et Alexandre Damiens. 
Ils ont choisi La Rosière 1850 pour 
installer Le Terroir des vignobles et sa 
carte alpine bistronomique truffée  
de produits frais et locaux. Un lieu tout  
de bois vêtu, simple et chaleureux, avec 
un bar à vins en agriculture biologique  
et biodynamique.

•  Maxime Bonnevie. Son restaurant « René »,  
nommé ainsi en l’honneur de son 
grand-père guide épicurien, se cache  
au milieu de mélèzes et de pins arolles,  
en bord de piste de la discrète combe  
du Fornet, à proximité de Val d’Isère.  
Sa spécialité : la cuisine à la braise. 

NOUVEAUTÉS

RESTAURANTS
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À AIX-LES-BAINS RIVIERA DES ALPES, l’hôtel 
Gallia rénové et rouvert cet été, intègre un restaurant,  
Le Sens Unique et son bar à vin. L’intention du chef ? 
Proposer une cuisine canaille et généreuse à tous,  
y compris à la clientèle extérieure (galliahotel.fr). 

À SAINT-FRANÇOIS DE SALES, le Chalet de la Plate, ex-foyer 
de ski de fond situé sur le domaine nordique, a été entièrement 
rénové pour devenir un café-restaurant à l’esprit hygge où se poser 
autour d’une petite restauration locale salée et sucrée (nordicea.fr).

À ÉVIAN-LES-BAINS, dans un casino tout juste rénové, le nouveau 
restaurant Umberto joue la carte transalpine avec des antipastis à 
partager, une sélection de pizzas et le Tiram’berto (casino-evian.com).

LE PARC NATUREL RÉGIONAL DU MASSIF DES BAUGES 
PRÉSENTE LE GÂTEAU DU PARC. Cette nouvelle pâtisserie de voyage 
signature fabriquée à partir d’ingrédients issus de productions locales,  
ne contient pas de beurre, remplacé par du petit-lait (récupéré lors  
de la fabrication des fromages et souvent jeté) dans lequel sont infusées 
des plantes de saison (parcdesbauges.com).

FABRIQUÉS À GRIGNON, en Savoie, Les Bocaux du Bistrot voyagent 
à l’international dans les voitures bar des TGV Lyria et Transalpino.  
Les Bocaux du Bistrot (entreprise agréée Savoie Mont Blanc Excellence), 
sont livrés dans toute la France : tartiflette au Reblochon fermier AOP, 

lentilles aux diots de Savoie, truite de Savoie au citron confit, 
les recettes 100% maison fleurent bon le terroir 
(lesbocauxdubistrot.fr). 

AUX GETS, la Piste Noire, l’un des restaurants de l’hôtel 
Marmotte 4*, prend le virage 100% végétarien avec une nouvelle 
carte minimaliste et bistronomique élaborée avec des produits 
frais, locaux, de saison et issus de l’agriculture raisonnée 
(restaurant-lapistenoire.com). En voisin, le Nico Beach 
s’installe au sein de l’hôtel Le Labrador 1971 4* :  
un espace chic et décontracté alliant espace  
bien-être, bar lounge et restaurant semi  
gastronomique (labrador-hotel.com).

SAVOIE MONT BLANC CONTINUE DE FAIRE 
LA COURSE EN TÊTE en matière de gastronomie. 
La destination compte 33 restaurants cumulant  
48 étoiles au Michelin 2023 (liste complète :  
savoie-mont-blanc.com) et 62 restaurants 
toqués au Gault&Millau (2 à 5 toques). Par ailleurs, 
parmi les jeunes chef(fe)s prometteur(se)s incarnant  
le « sang neuf », dévoilés dans le « 109 », le guide 
Gault&Millau qui renouvelle la scène gastronomique, 
10 % sont issus de Savoie Mont Blanc  
(gaultmillau.com).

Circuits courts, produits et recettes 
de saison, chefs prometteurs  
ou confirmés, tables bien mises… 
Savoie Mont Blanc sait parler  
aux amateurs de bonne chère.

… ET 
AUSSI…

EN SAVOIR PLUS 
SUR LA CUISINE 
DE MONTAGNE

c’est par ici
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SAVE THE DATE : VOYAGE DE PRESSE 
Cuisine de montagne « du champ à l’assiette »  
à la découverte de ceux qui font la cuisine de 
montagne, et des produits locaux aux savoir-faire 
d’excellence. Du 19 au 22 octobre 2023.

LE RÉSEAU SAVOIE MONT BLANC EXCELLENCE 
INTÈGRE DÉSORMAIS LE SECTEUR  
DE L’HÔTELLERIE ET DE LA RESTAURATION.  

Les établissements agréés partagent un engagement fort  
pour leur territoire, une volonté de favoriser l’économie 
circulaire et de contribuer à un tourisme durable, une exigence 
de qualité en matière d’accueil, d’équipements et de services. 
Aujourd’hui, 6 hôtels et restaurants sont agréés et 2 sont dans 
l’attente de connaître le résultat de la commission d’agrément. 
Lancée en 2020 et réunissant à ce jour une centaine 
d’adhérents, Savoie Mont Blanc Excellence est une démarche 
multisectorielle réunissant une communauté d’entreprises 
porteuses d’excellence, qu’elles soient ancestrales  
ou nouvelles pépites du territoire, partageant des valeurs 
communes (pro.savoie-mont-blanc.com).
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PARTENARIAT GAGNANT 
En montagne la mobilité pèse pour 77%  
des émissions de CO2 (Source Ademe 2018). 
Pour encourager sa communauté de fans 
d’outdoor à utiliser des solutions douces pour 
se rendre sur les pistes, Protect Our Winters 
s’est rapproché d’Antidots, entreprise 
labellisée Savoie Mont Blanc Excellence  
à l’origine de Go Savoie Mont Blanc  
(Cf. page 2) pour développer une version  
de la plateforme sans l’option avion. Le 
partenariat, sous forme d’un mécénat de 
compétences, a été rendu possible par le 
fonds de dotation Demain Savoie Mont Blanc, 
dont un des piliers est la mobilité décarbonée.

protectourwinters.fr

SIMPLE COMME UN CLIC 
Réserver un séjour tout compris et en phase 
avec ses envies peut s’avérer fastidieux. 
Heureusement Superhead, nouvelle 
plateforme de réservation de séjours, 
s’occupe de tout. Basée à Annecy, cette 
start-up digitale propose en quelques clics 
une offre personnalisée selon le profil de 
chaque voyageur et complète en incluant 
hébergements, activités et services.  
La plateforme, prévue à s’étendre, couvre 
pour l’instant Val d’Isère, Tignes, les Arcs,  
La Plagne et la Rosière.

superhead.me

EN ROUTE VERS LE FUTUR 
La première tyrolienne « intelligente »  
de France, débarque à Valloire. Capable  
de moduler sa vitesse pour augmenter  
ou adoucir les sensations, mais aussi  
de se recharger en électricité au cours  
de la descente, le nouveau système sait 
également remonter tout seul la pente,  
afin de se positionner au départ. De quoi 
profiter pleinement de la descente  
de 300 m de dénivelé et de 1 380 m  
de long. Toujours à Valloire, le centre  
culturel héberge un musée numérique 
réunissant des centaines de chefs-d’œuvre  
de 12 institutions et musées nationaux  
à découvrir sous forme numérique  
et un espace de réalité virtuel.

valloire.net 
valloirecinemaetculture.com

LUGE 4 SAISONS 
Désireuse d’élargir son offre, la station 
des Gets a installé une piste de luge  
4 saisons sur rails dont ce sera le premier 
hiver d’exploitation, avec un parcours de 
1 100 m et 104 m dénivelé, et une vitesse 
pouvant atteindre 40 km/h. Accessible  
à partir de 8 ans (3 ans si accompagné 
d’une personne de 16 ans et plus), 
possibilité de descente biplace adultes.

lesgets.com
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UNE COLLAB’ ENGAGÉE 
L’Agence Savoie Mont Blanc  
et Les 2 Marmottes, marque 

haut-savoyarde de thés et d’infusions, 
s’associent pour créer la nouvelle infusion  
« Tout Schuss Savoie Mont Blanc » (Cf. page 26). 
Cette collaboration est la partie émergée 
d’un projet plus large, Les 2 Marmottes 
participant à hauteur de 10 000 € au fonds 
de dotation Demain Savoie Mont Blanc, 
hébergé par le fonds Essentiem. Une somme 
destinée à soutenir des actions de 
ramassage de déchets en station en fin 
d’hiver, et de sensibilisation à la biodiversité 
dans le Parc de la Vanoise dès l’été 2024.

pro.savoie-mont-blanc.com

GARANTIE MÉTÉO, PREMIÈRE  
EN EUROPE 

La situation géographique et le profil de la 
station permettent à Val Cenis de garantir 
un enneigement de qualité. Cependant,  
le mauvais temps peut parfois dégrader 
l’expérience d’un séjour au ski. Afin de pallier 
ces aléas météorologiques, Val Cenis 
propose désormais à ses clients de souscrire 
à la « Garantie météo ». En cas de mauvais 
temps avec plus de 3h de précipitations 
(neige ou pluie) entre 9h et 17h, le client 
pourra profiter de son forfait tout en étant 
remboursé du montant de sa journée de ski.

valcenis.ski

NOUVEAUTÉS

EN AVANT-PREMIÈRE



 savoie-mont-blanc.com

CONTACTS PRESSE :

Christelle Lacombe
Tél. : 06 21 96 57 27

christelle.lacombe@agencesmb.com

Nolwenn Bonno
Tél. : 06 71 71 65 29

nolwenn.bonno@agencesmb.com

Marine Lalanne 
06 40 06 44 61

marine.lalanne@agencesmb.com
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EN TÉLÉCHARGEMENT ici

DEMAIN  
SAVOIE MONT BLANC   
TOME 2 
Dans ce Tome 2, retrouvez les 
actions et les acteurs déjà 
engagés dans l’évolution du 
tourisme en Savoie Mont Blanc.

EN TÉLÉCHARGEMENT ici
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